
B R U N O  M U N A R I

ブルーノ・ムナーリ展
特 別 企 画 メ ニ ュ ー

ミラノ生まれ、90 歳で亡くなるまでの活動
拠点もミラノ。そんなミラノっ子のブルーノ・
ムナーリにちなんで、ミラノ風のメニューを
ご用意しました。独創的でユーモア溢れる彼
の作品からインスピレーションをえたメ
ニューを、ぜひお楽しみください。

ご提供期間 2010.6.26（土）～ 8.29（日）

C A F E
L U N C H
C A F E
DINNER

10：00～ 11：00
11：00～ 16：00（LO15：00）
16：00～ 17：00
17：00～ 21：30（LO20：00）

1360yen 1580yen 700yen
ミラノ名物のサフランを使った
リゾットは、パルメザンチーズ
と甘みのあるアスパラガスと共
にお楽しみください。

薄く叩いた柔らかい仔牛肉にサ
クサクの衣をつけて焼き上げた
一皿。レモンをたっぷり絞って、
さわやかなルコラと。

ムナーリが妻に捧げた色「ディ
ルマ・ローズ」をイメージした
カクテル。ビールとカンパリの
ほろ苦さが特徴。

グリーンアスパラガスと
チーズのリゾット

大きな仔牛のカツレツ デ ィ ル マ・ロ ー ズ

《カンパリ（ロゴタイプの判読可能性限度）》
1960/1984-1985 年 JBMA蔵

『ムナーリのフォーク』より 1997 年 Corraini こどもの城造形事業部蔵


